
        
  

 
Soup 

Soup of the Day :   mp 
Flounder Dashi Consommé with wakame seaweed and sesame seeds    6.5 
Vegetable Miso Soup   4.5 
 

Salad 
Crispy Calamari Salad with pineapple vinaigrette    9. 
Warm Mushroom & Baby Spinach Salad with black bean sauce   7. 
Hijiki & Jicama Salad with ginger dressing   6. 
Seaweed Salad with sesame dressing   6. 
Green Salad with sesame or ginger dressing   4.5 
 

Side Dish 
Edamame  (regular or spicy)   4.5 
Calamerized Crispy Brussel Sprouts with ginger dressing   6. 
Tofu Dengaku (grilled tofu with sweet miso sauce)   5. 
Hijiki (sweet marinated seaweed)    5. 
Ageh Dashi Tofu   5. 
Shrimp & Vegetable Tempura  8. 

 
                    Sushi Tasting Plates and Bento Boxes 

KAZ Sushi Tasting 005   19.5 
     one each nigiri: tuna, salmon, whitefish, shrimp, surf clam, scallop,  one california roll  
KAZ Sushi Tasting 007   25. 
     one each nigiri: tuna, salmon, whitefish, eel, yellowtail, scallop, surf clam, salmon roe,  sea urchin                                       
KAZ Sushi Tasting 009   32. 
     8 pieces nigiri & 1 roll (mostly from KAZ’s signature sushi and tonight’s specials) 
KAZ Sushi Tasting 0011 (let chef to choose the best selections of the day)  
    10 pieces minimum, two pieces each   m.p. (35. and up)    
Yasai (vegetable) Zushi    16. 
     one each nigiri: portobello mushroom, japanese egg plant, inari, hijiki. one cucumber & avocado roll, one 

asparagus & roasted red bell pepper roll 
Sashimi Moriawase    34. 
      16 piece assortment of tuna, salmon, yellowtail, whitefish, scallop, surf clam, and albacore tuna 
Salmon Teriyaki and Tempura Bento Box   27.  
     with green salad, spicy mussels, vermicelli noodles, miso soup and rice 
Asian Style Tender Short Rib and Tempura Bento Box   29. 

          boneless short ribs marinated in soy sauce, scallions, ginger and sweet sake, then grilled and braised, with 
green salad, spicy green mussels, shrimp and vegetable tmpura, vermicelli noodles, miso soup and rice   

Chicken Breast Teriyaki and Tempura Bento Box   25. 
     with green salad, spicy mussels, vermicelli noodles, miso soup and rice                                
Unadon Bento Box   27. 
  BBQ eel on top of steamed rice, vegetable tempura, green salad, hijiki, vermicelli noodles and miso soup    

       Vegetarian Bento Box   19.5  
 vegetable sushi roll, tempura, vermicelli noodles, seaweed salad, tofu with sweet miso sauce, miso soup                             
and rice (miso soup & tempura sauce contain dried bonito for flavor) 
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